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Cor verde limão de concentração média. Aroma

intenso jovem, fresco a toranja e ananás. Sabor

encorpado, mas fresco e de média intensidade.

Boas uvas, bem feito e cheio de carácter. 100%

Alvarinho.

Colour: Clear, pale with a light yellow tone

Nose: Medium intensity, fruity aromas of citrus,

grapefruit and pineapple. Mouth: Dry, perfect

balanced acidity, medium alcohol, medium

body with powerful mouth, citrus aromas, light

lime, and intense finish. 

Vinho Verde White

WINE FACT SHEET

Grape Varieties: Alvarinho
Appelation: Vinhos Verdes 
Bottling date: March 
Quantity: aprox 50.000 bottles 
Winery: CARNEIRO WINES
Winemaker: Cristiana Carneiro
Climate: Temperate, Mediterranean 
Soil: Granite 
Alcohol (%vol): aprox 11,50 
Acidity (g/l): aprox 6.4
 pH: aprox 3,28 RS (g/l): aprox 2gr 
VEGAN Friendly

TORDO

BOTTLE * GARRAFA – capacity (l): 0,75
Model: Bordalesa Lusa Natura 
 (cork & screwcap)
Dimensons (cm): Ø 7,2 x (a) 31,5
Weight (kg): 0,410 (empty)
Bar Code EAN (btl): 5600198944817

CARDOARD BOX * EMBALAGEM
6 bottles/vertical position
Dimensions (cm) 26,5 x 18,1 x 33,5
Gross Weight: 7,0 kg
Bar Code EAN (box): 15600198944883
PALLET EURO: 0,80 x 1,20
Pallet of 125 boxes - 750 bottles

ALSO 12 bottles/vertical position 
and/or American pallet 
please ask for more information

Alberto & Cristiana CARNEIRO
+351 916057625 | +351 967121010

carneirofamilywines@gmail.com
Atei  - Mondim de Basto (PT)

www.carneirowines.pt

TASTING NOTES * FICHA DE PROVA

PACKAGING * PALETIZAÇÃO

ALVARINHO

SILVER MEDAL Concours
Mondial de Bruxelles 2023

GOLD MEDAL Vinhos de
Portugal Wine Contest 2022

90 Points Wine
Enthusiast 2024



Somos uma adega familiar na região dos Vinhos Verdes, em Basto, terra milenar com ligações à vinha e à produção do vinho, e
na qual, temos ambos também profundas raízes familiares. Quanto começamos a produzir o nosso vinho TORDO da casta
Alvarinho, nosso vinho “primogénito”, quisemos que tivesse um carácter distintivo, quase uma personalidade própria, ainda que
fresco e equilibrado como só os vinhos brancos podem ser. Assim mantivemos Alberto responsável pela vinha e passou a
Cristiana a criar os vinhos, como se suas crianças fossem, somando aos filhos que já tinham ambos em comum. Assim nasce o
vinho TORDO em 2017, inspirado na nossa
história, ave migratória que chega ao campo e se instala no meio das vinhas e das oliveiras, faz o ninho e, às vezes, seduzida
pelo encanto da terra, não volta a partir, criando as suas crias nascidas de ovos azuis durante todo o ano. A nossa família é,
desde 2004, como essas aves.
100% dos nossos vinhos são VEGAN FRIENDLY e estamos comprometidos com uma viticultura sustentável. Neste momento
estamos em processo de certificação da VINIPORTUGAL das nossas vinhas e adega através do “Referencial Nacional de
Certificação em Sustentabilidade do Sector Vitivinícola” by VINIPORTUGAL. 
CARNEIRO WINES is a family winery in the Vinhos Verdes region, in Basto, an ancient sub-region, with deep and ancient
connection to the vineyard and wine production. The Basto sub-region is the most inland of the Vinhos Verdes Region - and
Mondim de Basto is the only municipality of Trás-os-Montes with this designation - being at a high average altitude, giving the
vineyards protection from the sea winds. The soil is mostly granitic, perfect terroir for mineral wines. The beauty of this rural area
is only comparable to the incredible river Tâmega, which flanks all the vineyards. The climate is harsher, the winter is cold and
very rainy and the summer is quite hot and dry, favoring most of the white varieties of grapes, especially Alvarinho, Loureiro,
Arinto and Azal. These white grape varieties, cared with love by the family, allow the creation of intensely fresh wines that are
very different from each other, but each unique in its own way. With Alberto in charge of the vineyards and Cristiana on the helm
of oenology, the family of winegrowers are motivated to create always lovely wines, with the grapes produced in their lands, that
are cared for with all dedication. 100% of our wines are VEGAN FRIENDLY and we are committed to have a SUSTAINABLE
WINEGROWING. Currently we are certifying our vineyards and winery through the Portuguese national “Referencial Nacional de
Certificação em Sustentabilidade do Sector Vitivinícola” by VINIPORTUGAL. 

A vindima das nossas uvas próprias é feita manualmente, transportadas para a adega em caixa de 25 kgs, com recurso a
desengace total, seguido de prensagem e decantação estática. A fermentação é realizada em cubas de inox com recurso a
controle de temperatura. Não há lugar a fermentação maloláctica nem ao uso de madeira. Clarificação e microfiltração
imediatamente antes do engarrafamento para assegurar a estabilidade microbiológica do vinho.
The Alvarinho grapes are harvested manually in boxes of 25 kgs. Complete destemming and use of pneumatic press. After
pressing and before fermentation the must is decanted at low temperature. Alcoholic fermentation with temperature control. No
malolactic fermentation or use of wood. Clarification and microfiltration immediately before bottling to ensure the
microbiological stability of the wine.

Service temperature (℃): Serve cold at 8-10ºC. 
Food suggestions: Perfect with pasta, rice, seafood, fish and white meats 
Longevity: Now and for 24 months;
Consumption: once opened consume immediately 
Recommended storage: in low light environment, without temperature fluctuation, and in vertical
position.

BACKGROUND:

SERVING/STORAGE INFO

VINIFICATION * VINIFICAÇÃO


